DIRECTORIO

Comité de Sanidad Acuicola del Estado-de México. A. C.

C. BERNARDO SOTO GONZALEZ
Presidente
MVZ. AlbertoAmbrosio Sanchez.
Gerente
MVZ. Gerardo Salguero Silva
Coordinador de Sanidad
MVZ. Cesar Ivan Gutiérrez Yillavicencio

Coordinador de Inocuidad

Region 1.- Zumpango
MVZ Albertd Manjarrez Gonzalez
Regién 2.< Valle de Bravo
MVZ Gerardo Aguilar Hernandez
Region 3.- Coatepec Harinas
MYZ Gerardo’Guzman Gélvez
Region/4.- Ocoyoacac
MVZ. Juan/Carlos Espinosa Guia
Regién 5,/ Amanalco de Becerra
MVZ Rodrigo Lépez Chavez
Region 6.- Tejupilco.
MVZ Marco Antonio Cruz Blanca Garcia
Region 7.- Atlacomulco
MVZ Edgar Enriquez Gémez
Regién 8.- Jilotzingo
MVZ Hugo Pablo Gonzéalez Gamboa
Region 9.- Jilotepec
Region 10.- Amecameca
MVZ Yazmin Toral Pérez
Region 11.- Toluca
MVZ Salvador César de la Ascension Montenegro Morales
Regién 12.- Tenancingo
Region 13.- Acambay

MAYOR INFORMACION CON:

Subdelegacién\de Pesca de la SAGARPA en el
Estado de México.
Teléfonoy (01722) 278 12 18.
Direccion de Sanidad Agropecuaria
de la SEDAGRO del Estado de México.
Teléfono: (01722) 275 64 00 Ext. 5740 y 5741.

Comité de Sanidad Acuicola del Estado de México, A. C.

Tel. (722) 773 27 96
Fax (722) 773 27 97
Correo: csaemacuicola@yahoo.com.mx
Pagina WEB>www.csaem.org

& %,

& 7z % ™

& o [ 173

= ’) % O A
NECRETARIA O ACRCIA Wi, § V. ! £ J AU
GAVATAI, (FSARA0U0 FIRAL Qo y ‘,_{: S ~
PENCA ¥ ALSEMTAT IV g \" g

Y GOBIERNO DEL By, & i 3

N
Delegacion Federal en el Estado de México ESTADO DE HEXICO + (-"h‘.'.-qu M!“’)

La Subdelegacion de Pesca de la SAGARPA en el Estado
de México;
La Direcciéon de Sanidad Agropecuaria de la SEDAGRO
del Estado de México y el
Comité de Sanidad Acuicola del Estado de MéxicoyAmC:
Tienen el honor deinvitar a Ud a la:

1a entrega de Reconocimientos en la Aplicacién de
las Buenas Précticas de Produccién

Lugar:

Centro de Capacitacion de los Productores del ICAMEX,
Rancho Guadalupe; Conjunto SEDAGRO.

Hora:

11:00 horas
Fecha:
Miércoles 28 de Julio de 2010.


mailto:csaem_acuicola@yahoo.com.mx

Que es inocuidad:

Es la condicion de los alimentos que garantiza que no causaran dafio al
consumidor cuando se preparen y /o consuman de acuerdo con el uso al que
se destinan.

La inocuidad es uno de los cuatro grupos basicos de caracteristicas que junto
con las nutricionales (condicién que proporcione y cubra las necesidades de
alimentacién), las organolépticas (las que se distinguen con los érganos de los
sentidos, tacto, olfato, gusto y vista) y las comerciales componen la calidad de
los alimentos.

Programa:
Tema Participante. Hora
Registro CSAEM 10:45-11:00
Presentacion y bienvenida Autoridades 11:00 - 11:15
Reseiia de avances en inocuidad en el CSAEM 11:15-11:25
Estado de México
Palabras de la SAGARPA 11:25-11:40
Palabras de Gobierno del Estado de México 11:40 - 11:55
Entrega de reconocimientos Todos los asistentes | 11:55 —12:15
Clausura Asistentes 12:15-12:30
Unidades de produccion reconocidas:
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Beneficios:

» Mejora en los procesos de produccién al tener control.
Minimizacion de los riesgos sanitarios
Aprovechamiento de los recursos asignados al proceso.
Apertura a los mercados de comercializacién.

Que su producto sea sano e inocuo a los consumidores.

Y V V V

Muestra presentada por el Restaurante Cam_inc-) Real en la visita realizada por
TV Mexiquense a la UPA Puente Viejo del municipio de Ocoyoacac. Octubre
20009.



